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DEGUSTATION

Le Château La Patache a été acquis par Peter Kwok et son fils Howard en 2012. Le Château est situé sur l’ap-
pellation Pomerol lieu-dit La Patache et est réparti sur 9 parcelles, totalisant 3,18 hectares.

Les parcelles se trouvent sur des sols d’une grande variété et d’une grande complexité – terroir constitué de
graves fines avec de la crasse de fer et un sous-sol argileux.   

La Patache est un lieu-dit sur la nationale 89 (Bordeaux-Lyon), dont le nom évoque cette sorte de diligence
qui passait là autrefois. En effet, « les pataches » étaient au XIXème siècle, des carrioles à cheval qui servaient
de diligence dans les campagnes. Le lieu-dit La Patache à Pomerol est mentionné dès l’édition des premières
cartes Napoléoniennes.

Les bâtiments en pierre, qui sont d’origine, étaient en fait à l’époque, l’ancien relais de poste à l’entrée de Li-
bourne. 
C’est dans les anciennes écuries rénovées en 2012 qu’un cuvier moderne et des chais ont été installés. L’ancien
bâtiment postal a été quant à lui réaménagé en chai à barriques. 

SUPERFICIE

SOLS

2.62 hectares

90% Merlot - 10 % Cabernet Franc

Argiles et Graves fines

CHÂTEAU LA PATACHE 2023 - INFORMATIONS

DATE VENDANGES

VINIFICATION

DEGRÉ ALCOOLIQUE 14 %

15 au 21 septembre

Le millésime 2023 a été particulièrement favorable aux différents terroirs des parcelles de La Patache, 
permettant d’obtenir un nez intense et complet, alliant des touches florales à des notes de mûre et de 
garrigue, et une bouche pleine, veloutée et élégante qui s’appuie sur des tannins très fins.

Gestion parcellaire, culture traditionelle, enherbement naturel et respect des équilibres 
environnementaux.

Les fermentations sont réalisées sans adjonction de soufre, une dose minimale sera apportée en 
fin d’élevage. Vinification intégrale en barrique 225L ; 20% - Cuves inox : 70%


