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La propriété de 12 hectares d’un seul tenant est implantée sur un terroir argilo-calcaire sur la rive droite 
de la Dordogne. Elle occupe une position privilégiée sur le plateau de Sainte-Colombe, petite commune 
à l’Est de Saint-Emilion, chargée d’histoire avec les vestiges d’une villa romaine et ses mosaïques, ainsi 
que son église romane classée du XIIème siècle.

Cette très ancienne exploitation a appartenu à la famille Roque depuis l’époque de Louis XIII, maintes 
fois partagée et toujours reconstituée. Le dernier descendant de cette famille Philippe Le Roy issu d’une 
longue lignée de viticulteurs et de charpentiers de barrique sera celui qui passera le témoin.

Château Le Rey a donc été racheté par un trio d’amis en 2016 ; Peter Kwok (Hong Kong, Château Tour 
Saint Christophe, Château Haut-Brisson, Château La Patache, Enclos Tourmaline) Philippe Lambrecht 
(Propriétaire de la grande maison d’importation de vins Belge, Wijnhandel de Brabandere, et propriétaire 
de Bodega Mas Alta en Priorat) et Jean-Christophe Meyrou (Bordeaux, Directeur des Vignobles K).

L’âge moyen des vignes est de 30 ans et la conduite du vignoble suit la philosophie de nos autres 
propriétés afin de respecter les équilibres environnementaux.

Aujourd’hui 2 cuvées sont produites au Château Le Rey, Les Argileuses et Les Rocheuses.

Ces deux vins ne représentent pas comme d’habitude à Bordeaux un première et seconde étiquette, mais 
sont faits comme en Bourgogne avec une philosophie du terroir. Les Argileuses sont issus d’un terroir 
d’argile verte et bleue et Les Rocheuses d’un terroir 100% calcaire.

Terroir             Calcaire

Parcelles        #5 & 6

Elevage           20% barriques neuves - 40% barriques d’un vin
	               - 40% barriques de deux vins pendant 12 mois

Production    16 000 bouteilles

Informations

Superficie	  17 hectares

Encépagement	  80% Merlot - 20% Cabernet Franc

Sols		   Calcaire

Vinification	  Cuves inox tronconiques (cuves de petits volumes afin de 	
		   correspondre au mieux au parcellaire)

Les Rocheuses - 2023
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Une légère note réglissée vient rehausser 
les arômes de fruits noirs. La texture est 
dense, charnue, elle habille des tannins 
ciselés et précis, une belle minéralité en 
finale donne de la personnalité et une belle 
appétence à ce vin.
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Yves Beck
93

Elevage en barriques durant 16 mois 
pour Les Rocheuses 2023. Le bouquet 
ne manque pas de le signaler, mais 
à vrai dire, ce n’est pas réellement le 
thème car ce sont rapidement des 
nuances de baies noires et de réglisse qui 
prennent le dessus. Le caractère salin 
de l’attaque précède une texture dense 
et suave qui met en avant le charme et 
le tempérament du vin, tandis que de 
fins amers plébiscitent la fraîcheur et la 
persistance de la finale.
Yves Beck - December 2025

Vert de Vin
16+

Le nez est racé, franc, joliment profond 
et tendu. Il révèle des notes de mûre 
crémeuse, de cerise noire rôtie-élégante 
et plus légèrement de petits fruits 
assez mûrs, ainsi que de fines pointes 
de cassis assez mûrs et de muscade. La 
bouche est joliment menée, fruitée, 
fraîche, élégante, racée et offre de la 
justesse, du soyeux et de la délicatesse. 
Elle présente aussi de la précision, 
un joli ciselé et de la finesse dans sa 
structure. En bouche, ce vin exprime 
des notes de cassis sauvage brillant, 
de cerise noire et plus légèrement de 
petites baies rouges, associées à des 
touches de toasté, ainsi qu’à une subtile 
pointe de petits fruits bleus brillants. 
Un vin joliment frais et gourmand 
offrant une jolie persistance sucrante 
gourmande. Très belle persistance.
J. Choukroun Chicheportiche - Nov. 2025


